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WINERY & SUITES



HALLO UND HERZLICH WILLKOMMEN BETI UNS -
HIER IM PITZNER WINERY & SUITES

Wir sind Markus & Thomas Puff, forever-youngs, Genussmenschen, humor-
volle Zeitgenossen, aus Bozen Siidtirol. Genauer noch: Kardaun. 2014 haben
wir den Betrieb von Opa Martin ibernommen und kreieren seitdem Weine, die
trinkig und lecker sind. Ohne Wenn und Aber. Mit Pfiff. Das schon.

> Wir sehen Wein als Kunstwerk und als Nahrung fiir die
Sinne. Deshalb arbeiten wir im Weinberg herbizidfrei und
folgen dem Kreislauf der Natur. Diese pflegen wir mit
Hingabe, ernten ihre Friichte und geben ihr Uberschiissi-
ges zurlick. Es ist die Achtsamkeit, die unsere Arbeit im
Weinberg wie im Keller bestimmt.

Ehrliche Winzer, ehrliche Weine.



Zu unserem Team gehért dann noch Elisa. Die ausgebildete Lehrerin hilft in ih-

rer Freizeit fleiBig am Hof mit; ihr Sinn flir Ordnung und Perfektion harmoniert
bestens mit dem kreativen und teilweisen chaotischen Vorgehen ihres Mannes’
Markus.

Vollstandig haben uns die Geburten unserer zwei Kinder gemacht. Unsere Toch-
ter Sofia erblickte 2017 das Licht der Welt. Mit ihrer Kreativitat und Fantasie
tritt sie jetzt schon in die FuBstapfen ihres Vaters. Der kleine Adam wurde 2018
geboren und wird bestimmt leidenschaftlicher Motorradfahrer wie sein Opa.

Opa Martin hilft mit bei der Arbeit im Weingut und tibernimmt auch schon mal
den Gasteempfang.



Waffe
Schmi

PITZNER -
WAFFENSCHMIEDE KARDAUNS

Unser Hof ist nicht irgendein Hof. Friiher
diente er der Burg Karneid als Waffen-
schmiede und war mit einem unterirdi-
schen Stollen mit der Burg verbunden.
Kurz vor dem Verfall des Hofes in den
1970er Jahren hat Opa Martin den Hof
gekauft und ihn mit viel Arbeit, Schweil3
aber auch Leidenschaft wiederaufge-
baut. Auf den insgesamt 5 Hektar mit bis
zu 90 Jahre alten Reben bewirtschaften
die Briider Markus und Thomas seit 2014
verschiedene WeiB3- und Rotweinsorten.
Die einstige Waffenschmiede der Burg
Karneid bei Bozen in Siidtirol produziert
auch heute noch echte Granaten: Weine
mit starkem Charakter. Pitzner, das ist
eine kleines Weingut, das nach den Re-
geln der Natur spielt.

Es kdnnte einfacher sein, das Weinmachen. Aber
die Herausforderung von jeder einzelnen Lage
nur das Beste rauszuholen, treibt uns Briider tég-
lich an. Im Keller in Kardaun entstehen insgesamt
jahrlich 35.000 Flaschen.




Pitzner's

Lagen

Pitzner‘s Lagen haben eines gemein-
sam: gesunder Rebbestand mitt-
leren Alters, gut gendhrte Bdden
und ein besonderes Mikroklima. Die
durchliifteten Hanglagen sorgen fiir
vitale Rebstdcke, wahrend der be-
achtliche Temperaturunterschied
von Tag und Nacht in den Som-
mermonaten die Aromabildung der
Trauben férdert. Die sandigen Por-
phyr-Verwitterungsbéden mit Mo-
rdnenablagerungen hingegen lassen
einen eleganten wie saftigen Wein-

typ mit wiirzigen Noten entstehen.

»

Wir nehmen der Natur nichts. Im Gegen-
teil: wir geben ihr (wieder zuriick). Denn
sobald die Vergarung der Trauben im Keller
erfolgt ist, bringen wir die Trester wieder
in den Weinberg zuriick. Die kompostierte
Erde durchlockert die Béden und bietet
ein Zuhause fiir wichtige Bodenlebewesen.
Was die Natur kennt, akzeptiert sie auch.
Deshalb ist der ,,Kreislauf der Natur fiir
uns kein Modewort, sondern Handlungsde-
vise.



Der
Hof

DER GESCHLOSSENE HOF

Das Siidtiroler Landschaftsbild wird
wesentlich von der Streusiedlung ge-
pragt. Die Waldlichtungen mit Haus und
Stadel des Bauern und die umliegenden
Grundstiicke bilden einen Hof. Unter
Hof versteht man also in Tirol die Ge-
samtheit der Bauten und Grundstiicke,
die zu einem landwirtschaftlichen Be-
trieb gehdren.

Der Hof ist dann ,,geschlossen®, wenn er
nicht geteilt werden darf und als Gan-
zes vererbt werden muss. Noch zu Leb-
zeiten libertragt der Besitzer den gan-
zen Hof seinem Nachfolger.

1526 verbot die Tiroler Landesordnung
die Realteilung. Dies zur Sicherung und
zum Fortbestand der H6fe und der bau-
erlichen Familien und um der Verarmung
entgegenzuwirken. So hat beispielswei-
se im slidlicheren Italien die mehrma-
lige Zerstiickelung des Grundbesitzesg



zur Landflucht und zum Verlassen
der Bergdorfer gefiihrt.

Wihrend des Faschismus wurde das
Gesetz des Geschlossenen Hofes ab-
geschaffen, vom GroBteil der Bauern
aber freiwillig weitergefiihrt, bis es in
den 50-iger Jahren des 20. Jahrhun-
derts als Landesgesetz wieder einge-
fihrt wurde.

Von den ca. 19.000 landwirtschaft-
lichen Betrieben Siidtirols sind liber
11.000 Hoéfe ,geschlossen” - dies
zeugt fiir einen lebendigen Brauch,
der heute noch aktueller und wichti-
ger ist denn je.

Neben der einzigartigen Geschich-

te des Hofes, hebt sich unsere klei-

nes Weingut auch mit weiteren Be-
sonderheiten hervor. Inmitten von
Weingiitern mit viel Bewegungsfrei-
raum bietet die ruhige Hoflage einen
perfekten Standort fiir einen erhol-
samen Urlaub sowie Ausgangspunkt
fiir groBartige Radtouren und atem-
beraubende Wanderungen.

Der alte Hof ist in seinen traditionel-
len Grundmerkmalen erhalten geblie-
ben und wurde mit neuen Elementen
erweitert.

So entstanden aus dem ehemaligen
Stall drei exklusive Suiten mit Sauna,
Salzwasserpool und Outdoorbar. Die
groBziigige Liegewiese ladt zum Son-
nen und Relaxen ein.




Ul

URLAUB AUF DEM WEINGUT

Seit Winter 2020 stehen im Pitzner
Weingut drei superneue Suiten mit
fantastischem Ausblick auf die Lan-
deshauptstadt Bozen und den massi-
ven Schlern. Mit kleiner Kochnische
fiir Individualisten, Sauna fiir ganz
Verschwitzte und Leckereien-Wein-
Shop fiir GenieBer. Wer kommt, der
bleibt.

Die 3 Suiten kénnen einzeln oder auch
zusammen gebucht werden. Sie ver-
fligen jeweils liber ein Schlafzimmer,
ein Badezimmer, eine Schlafcouch,
eine Kiiche mit Weinregal, Terrasse
mit Sitzgelegenheit und Sonnenlie-
gen.

Die Dachterrasse ist das Pitzner
Highlight. No doubt. Von hier aus

en

streift der Blick von der Landeshaupt-
stadt zum Schlern und wieder zuriick.
Die finnische Sauna ladt zum Schwit-
zen ein, der Ruheraum mit Relax- und
Massageliege zum Entspannen.

In der neuen Outdoor-Pergola tref-
fen sich wahre GenieBer. Hier gibt's
eine Bartheke, Kiihlschranke und di-
verse Getranke zum Selbstmixen. Bier
und Weine stehen bereits gekiihlt zur
Verfiigung.

Hier haben die Gaste zudem jederzeit
die Mdglichkeit den groBziigigen Kiihl-
schrank und die Theke zu verwenden.
Im 12 Meter langen Salzwasserpool
kann man sich an heiBen Sommerta-
gen herrlich abkiihlen und Kraft tan-
ken.



Good
Morni

FRUHSTUCK

Was nicht fehlen darf, ist ein gutes

Friihstiick - bei uns das sogenannte

Winzer Friihstiick.

Daher statten wir unsere Suiten ganz-

jahrig mit folgenden Produkten aus:

* Frischmilch

» Apfelsaft (hofeigen)

* Eier

* Butter

* Natur- und Fruchtjoghurt

* Honig

» Schokoladenaufstrich

* Fruchtaufstrich Aprikose, Zwetschge
(hofeigen)

» Miisli Bircher Art

 Trockenfriichte

« Apfel (hofeigen)

* Frucht- und Kréautertee

 Kaffe

* Wurstwaren

* Kase

Frisches Brot und Geback hangen wir
taglich an die Tiir.




Kulinari-
ches...

Fiir Nachschub ist bestens gesorgt und die Gaste kénnen sich in unserem Hof-
laden frei bedienen. Hier stehen zudem Eier sowie Wurst- und Késewaren zu
Verfiigung. Fiir besondere Wiinsche unserer Gaste oder bei jeglicher Art von
Allergien sowie Unvertraglichkeiten helfen wir unseren Gasten gerne das Pas-
sende zu finden.

Und wer abends nicht Lust hat ins Restaurant zu gehen, der kann sich Martin’s
selbstgemachte Knddel und Schlutzer schmecken lassen. Und wer sich gerade
fragt, was wohl Schlutzer sind, hier ein kleines kulinarisches A B C:
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A pfelstudel ist die beliebteste SiiB-
speise Siidtirols.

B uchteln ist ein siiBes Hefegebick,
gefiillt mit Marillenmarmelade, auf
VanillesoBe serviert.

C annelloni, ein italienischer Nude-
lauflauf.

D 6rrobst, eine siiBe, gesunde Na-
scherei.

E rdapf - unser Begriff fiir Kartoffel.
F orellen werden in einigen Restau-
rants fangfrisch angeboten.

G erstensuppe ist ein kraftiger Ein-
topf mit Fleisch, Gemiise und Gers-
te.

H irschragu bekommt man im Herbst
fast liberall - mit Polenta oder Kné-
del serviert.

I talienische Gerichte - die Siidtiro-
ler Kiiche vermischt sich mit der Ita-
lienischen Kiiche.

J oghurt wird in Siidtirol auch produ-
ziert.

K ase wird in Stidtirol sehr viel ver-
edelt. Besonders guten Kiase gibt es
bei den kleinen Sennereien. Wie wére
es mit Lagreinkase?

L eberknddel, Speckknédel & Co,
das Siidtiroler Nationalgericht.

M uBB wurde friiher sehr viel geges-
sen. Es wird aus Milch und sehr fei-
nem GrieBmehl zubereitet.

»

’

N udeln gibt es in sehr vielen Arten
mit vielen verschiedenen Saucen.

O bst, in unserem Land gibt es von
Apfel -Zwetschge viele Obstsorten.
Pizzaist das Siidtiroler Gericht Nr. 2.
Q uarkstrudel, ein Miirbteigstrudel
mit einer Quarkcreme gefiillt.

R libenkraut, ist Sauerkraut mit Rii-
ben gemacht.

S peck ist das bekannteste Produkt
in Stdtirol.

T rauben, in Sudtirol wachsen viele
Trauben. Daraus wird der Siidtiroler
Wein gemacht.

U eberbackener Spargel: in Terlan
und in Kastelbell sind Siidtirols Spar-
gelanbaugebiete; in den Restaurants
werden in der Spargelzeit (April)
spezielle Gerichte angeboten.

V itello tonnato ist feingeschnittener,
kalter Kalbsbraten mit Thunfisch-
sauce.

W einsuppe ist eine Suppe mit Weis-
wein und einer feinen Zimtnote.

X sund, die Sidtiroler Kiiche ist ge-
sund.

Y akfleisch: in Sulden gibt es das Yak-
Restaurant, in dem Gerichte mit Yak-
fleisch zubereitet werden.

Z wetschgen - der Siidtiroler Name
fir Pflaume.

Solltet Thr nun doch Hunger bekommen haben, dann wiinschen wir Euch einen guten Appetit.
Und Apropos: Schlutzer sind Teigtaschen aus Kartoffel- oder Nudelteig mit einer Frischkéase-
Spinatfiillung. Meistens in reichlich zerlassener Butter und mit viel Parmesan serviert. Lecker!



Die einstige Waffenschmiede der Burg Karneid produziert auch heute noch
Granaten. Die Béden: gesund und in guten Lagen, im Herzen Siidtirols. Die Wei-
ne: zuganglich, mit ordentlich Trinkfluss und Charakter. Manchmal sind die
Weine ein bisschen frech, aber nur manchmal. Pitzner Ehrenwort.
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Und hier ,wohnen® unsere Weine.
Aufgeteilt in fiinf Lagen mit insge-
samt finf Hektar, arbeiten die Bri-
der Markus und Thomas von Anfang
Februar bis Ende August in den Wein-
bergen, um dann die reifen Trauben
in den Weintanks bzw. Holzfassern
garen zu lassen und sie dann in Fla-
schen abzufiillen.

Lage 1 befindet sich im alten Ortsteil
von Bozen, in Gries. Hier reift der fiir
Siidtirol so bekannte Lagrein.

In Rentsch (Lage 2),im 6stlichen Teil
von Bozen, wachsen die Sorten Mer-
lot und Lagrein.

7 0 Ww\ﬁ%ﬁﬁ*

RENTSCH:

KARUDAUN:

- Lagrein, Pinot Grigio, St. Magdalener,
/J/ﬁ Marthé, Chardonnay

Hier bei uns am Pitzner, in Kardaun
(Lage 3) auf 290 m Meereshdhe, ge-
deihen die Sorten Lagrein, Pinot Gri-
gio, St. Magdalener, Goldmuskateller
sowie Chardonnay.

In Frangart (Lage 4), slidwestlich
von Bozen, entsteht der Cuvée Rot
"Hexagon".

Und in Lage 5, zwischen Kaltern und
Eppan, in Oberplanitzing, haben wir
den perfekten Platz fiir unseren Pi-
not Noir gefunden.
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Unser

hauseigener
befindet sich direkt neben dem
Salzwasserpool auf der Dachter-
rasse. Auf einer selbsterrichteten
Steinmauer in Trockenbauweise be-
kommen sie schon im Friihjahr die
notige Portion Sonne und sind somit

Krautergarten

ROSMARIN

Schon von weitem macht Rosma-
rin mit seinem wiirzigen Duft auf
sich aufmerksam. Der immergriine
Halb-strauch besitzt nadelférmige
Blatter und rosafarbene oder weif3e
Bliiten, die sich von Marz bis Juni
zeigen.

Verwendung: Rosmarin wird mitge-
kocht und vor dem Servieren wieder
herausgenommen. Besonders gut
passt Rosmarin zu Lammfleisch. Die
Naturheilkunde schreibt dem Kraut
eine belebende Wirkung zu (Tee,
Badezusatz).

ZITRONENGRAS

Das Zitronengras ist ein beliebtes Ge-
wiirz in der asiatischen Kiiche. Die in
feine Ringe geschnittenen, verdickten
Stangelteile von Zitronengras schme-
cken leicht pfeffrig und duften zart
nach Zitrus.

bald zum Verzehr bereit. In unserem
Krautergarten findet Ihr folgende
Krauter: Rosmarin, Bergbasilikum,
Salbei, Petersilie, Schnittlauch, La-
vendel, Minze, Thymian, Zitronen-
gras und Zitronenmelisse.

BERGBASILIKUM

Aus Indien kam das ,Konigliche
Kraut® liber Persien und Griechen-
land nach TItalien. Seitdem ist es
aus der mitteleuropdischen Kiiche
nicht mehr wegzudenken. Das ein-
jahrige Kraut bildet reich verzweig-
te Stangel, die 20 bis 60 Zentime-
ter hoch werden. Zwischen Juli und
September entwickeln sich wei3e
bis rétliche Lippenbliiten. Das star-
ke, pfeffrige Aroma des Basilikums
passt hervorragend zu Tomaten und
wiirzt SofB3en, Salate, Butter und Nu-
delgerichte. Ein Tee aus getrockne-
ten Blattern hilft gegen Blahungen.

ZITRONENMELISSE

Die Zitronenmelisse ist eines der klas-
sischen Kiichen- und Heilkrauter, die
in keinem Garten oder auf dem Bal-
kon fehlen darf. Verwendung: Schlaf-
stoérungen, nervése Unruhe, Krampfe,
Magen- und Darmbeschwerden.



SALBET

Der Halbstrauch mit den graugriinen,
dekorativen Blattern ist mediterra-
nen Ursprungs. Seine 30 bis 70 Zen-
timeter hohen Stiele sind im Juni und
Juli dicht mit Bliiten besetzt.
Verwendung: Salbei wiirzt viele
Gerichte der italienischen Kiiche,
zum Beispiel Saltimbocca (Kalb-
fleischrollchen). Sparsam verwendet
wird er mitgekocht. Ein Teeaufguss
aus trockenen Blattern lindert Hals-
schmerzen.

SCHNITTLAUCH

In der Natur findet man die Zwie-
belpflanze in Fluss-auen und Feucht-
wiesen. Friih im Jahr sprieBen ihre
langen, réhrenférmigen Blatter. Im
Sommer entwickeln sich aufrechte
Bliitenstiele, die kugelige Bliiten tra-
gen. Knoblauch, dessen Blatter leicht
nach Knoblauch schmecken, ist eine
verwandte Art aus Asien.
Verwendung: Das feine Zwiebelaroma
des Schnittlauchs passt wunderbar
zu Quark, Eiern, Salaten, Suppen und
Gemiise. Die Blatter sollten nicht mit-
gekocht werden, da sie sonst an Ge-
schmack verlieren. Sie sind reich an
Mineralstoffen und Vitamin C.

THYMIAN

Diereich verzweigten Triebe des Halb-
strauchs sind dicht mit kleinen Blat-
tern besetzt. Von Mai bis September
erscheinen an den Triebspitzen weile
oder rosa Bliiten. Als Wiirzkraut ver-
wendet man auch die nah verwandten
Arten Zitronenthymian, Orangenthy-
mian und Feldthymian.

Verwendung: Thymian wird mitge-
kocht. Er wiirzt Fleisch, Suppen, Ma-
rinaden und natiirlich Pizza. Als Tee
lindert er Husten.

PETERSILIE

Die Petersilie, eines der bekanntes-
ten Wiirzkrauter, gehort zu den Zwei-
jahrespflanzen: im ersten Jahr bildet
sie eine Blattrosette, aus der sich im
zweiten Jahr ein bis zu 60 Zentimeter
hoher Bliitensténgel schiebt.
Verwendung: Mit Ausnahme von SuB-
speisen passt die vitaminreiche Pe-
tersilie zu fast allen Gerichten. Nicht
mitkochen.

LAVENDEL

Die Charakterpflanze der Provence
ist ein ausdauernder Halbstrauch, der
30 bis 60 Zentimeter hoch wird. Sei-
ne lanzettlichen, graufilzig behaarten
Blatter bleiben auch im Winter an den
Zweigen haften. Ab Juli erscheinen
die stark duftenden Bliitenahren.
Verwendung: Die fein geschnittenen
Blatter werden mitgekocht. Sie pas-
sen gut zu Fisch, Eintopf oder Ham-
melfleisch. Getrocknete Bliiten sollen
Motten vertreiben (Lavendelsack-
chen im Kleiderschrank). Die Bliiten
schmecken fein zerrieben auch auf
Butterbrot.

PFEFFERMINZE

Pfefferminze gehért zu den Stauden.
Sie breitet sich durch unterirdische
Auslaufer stark aus. Die aufrechten
Stangel werden bis zu 80 Zentimeter
hoch. An ihrem Ende bilden sich im
Sommer rosafarbene Bliitendhren.
Verwendung: Engléander lieben Pfef-
ferminzsoBe zu Lammfleisch. Haufi-
ger verfeinert man mit ihren Blattern
SiiBspeisen. Pfefferminztee wirkt er-
frischend und krampflésend.



Nicht nur Krauter und Wein gibt es
bei uns. Auch frisches Obst und Ge-
miise gedeihen hier herrlich. Im Ge-
miisegarten findet Ihr von Mai bis
September verschiedene Salatsor-
ten, Blumenkohl und Broccoli, gelbe
sowie rote Paprika, diverse Sorten
an Tomaten, Zwiebel, Zucchini und
Auberginen. Auch Beeren kénnen
in unserem Garten beim Wachsen
beobachtet und an warmen Som-
mertagen genossen werden. Dazu
gehoren rote und gelbe Himbeeren,

Erdbeeren und Heidelbeeren. Diese
schmecken hervorragend morgens
mit feinem Joghurt oder nachmittags
als erfrischendes Infucedwater. Un-
terhalb unseres Hofes befinden sich
unsere Obstbaume. Von A wie Ap-
fel bis Z wie Zwetschge findet Ihr
zudem noch Marillen und Pfirsiche.
Auch Honig- und Wassermelonen
genieBen die wohltuende Kardauner
Sonne und die feine Brise Wind. Auf
diese eher exotischen Friichte ist
Winzer Markus besonders stolz.



Im Verkostungsraum, oder wie auch
von uns gern genannt ,Enoteca®
findet man all unsere Weine zum
Verkosten und Kaufen. Noch mehr
Wissenswertes erfahrt ihr bei einer
Weinverkostung samt Hoffiihrung
mit dem Winzer hochstpersoénlich.

Bibliothek und Spielzimmer

Unsere Enoteca dient den Gasten
auch als Aufenthaltsraum und steht
ihnen ganztags zur Verfiigung. Hier
finden alle Interessierten Biicher
und Zeitungen zum Schmdkern so-
wie Gesellschaftsspiele zum ,Wie-
derkindsein“. Unser Biicherregal
besteht aus verschiedenartigem Le-
sematerial: Von der Siidtiroler Ge-
schichte bis zum Weinbau und von
Romanen bis zu Kinderbiichern. Da
wird bestimmt jedes Leserherz fiindig.

Natiirlich wissen wir als echte Ge-
nusskerle wo es das beste Steak, die
frischeste Semmel und die krosses-
te Pizza gibt. Gleich nach eurer An-
kunft bekommt ihr den Pitzner Gui-
de und ab geht der Urlaub.

Oder doch lieber spielen? Wie wire
es mit einem unterhaltsamen Spiele-
abend in der Enoteca oder auf ihrer
persénlichen Terrasse? Neben dem
zuvor genannten Biicherregal, ha-
ben wir mit unserer Spielesammlung
auch fir eine ordentliche Portion
SpaB gesorgt. Egal ob Activity, Mo-
nopoly oder ,Watten“ - hier findet
bestimmt jeder was Lustiges. Diver-
se Broschiiren sowie Wanderkarten
liegen in den Suiten auf.



UNSER
HOFLADEN

In unserem Hofladen finden die Gaste
alles was sie fiir einen entspannten und
kulinarisch abwechslungsreichen Urlaub
benétigen. Hier kénnen folgende Produk-

te erworben werden:

* WeiBwein, Rotwein, Schaumwein
» Apfelsaft

e Fruchtaufstriche

* Fruchtsirup

* Knédel

e Schlutzer

UNSER
SPIELPLATZ

Auch fiir unsere kleinen Gaste bieten wir
was Tolles an. Im selbsterrichteten Kin-
derspielplatz mit Rutsche, Sandkasten
und Kletterwand kénnen die Kleinen ih-
rer Kreativitat und ihrem Entdeckergeist
freien Lauf lassen. Mit Zaun gut abge-
grenzt von Fahrzeugen und liberdacht
damit es nicht zu heiB3 wird.

UNSERE
LAUNDRY

Damit sich unsere Gaste fast wie zu Hau-
se fiuhlen, bieten wir ihnen neben dem
heimischen Wohnen und Essen auch die
Maglichkeit ihre Wasche zu waschen und
zu trocknen. Dafiir stellen wir in unserem
Waschraum - Laundry - eine Waschma-
schine und Wiaschestinder zur Verfiigung.
Wir bieten unseren Gasten ausreichend
Hand- und Badetiicher an. Auf Wunsch
kann der Gast wahrend seines Aufenthal-
tes auch eine Zwischenreinigung der Suite
mit Handtuchwechsel buchen.




UNSER
DEPOT

Egal ob Sommer oder Winter - wir ha-
ben auch an unsere sportlichen Gaste
gedacht. Dafiir haben wir einen siche-
ren Platz - unser Depot - fiir Fahrrader,
Ski und weitere Sportartikel geschaffen.
Hier kénnen E-bikes geladen werden und
Skischuhe liber Nacht trocknen.

UNSERE
FITNESSECKE

Im ,Iron Paradise®, unserer hofeigenen
Fitnessecke, kann man nach Belieben
schwitzen. Fitness-Guru Thomas bringt
die notwendige Motivation und das
Know-How mit und kann nach iber 10
Jahren regelmaBigem Training behaupten
die verschiedenen Techniken und Ubun-
gen des Kraftsports zu beherrschen.
Zudem finden unsere Giaste hier Nordic
Walking Stécke, Rodeln fiir den Winter-
spalB und Yogamatten fiir die pure Ent-
spannung.

Wer sich das Land vom Rad aus genauer
anschauen machte, kann direkt vom Hof
aus starten. Tipps gibts natiirlich von
uns!

AUTOABSTELLPLATZ

In unserem gerdumigen Innenhof findet
sich ein groBer, liberdachter Parkplatz.
Damit’s im Sommer nicht zu hei8 und im
Winter nicht frostig wird. Diesen stellen
wir unseren Giasten natliirlich kostenlos
zur Verfligung.




MULLTRENNUNG -
DER UMWELT ZULIEBE

Abfalltrennung ist uns am Pitzner-Hof
ein groBes Anliegen. Dafiir haben wir
die Ecke hinterm Haus gut genutzt und
Miillcontainer platziert und beschriftet.
Neben der Restmiill- und Biotonne,
befindet sich hier auch ein Container fiir
Glas und Papier. Einen weiteren Behal-
ter fur Plastik und Dosen, haben wir im
Hofladen bereitgestellt.

ALLTAG AM HOF ERLEBEN

Wer wollte es nicht schon mal probieren?
Den Alltag am Hof kann man von friih
bis spat das ganze Jahr miterleben. Egal
ob im Februar bei eisigen Temperaturen
den Rebschnitt durchzufiihren, im April
nachts die Raupen zu entfernen oder im
Herbst die reifen Friichte zu ernten. Per-
geln, labeln und wimmen sind nur ein paar
der Fachbegriffe aus der Winzersprache.

GRILLPLATZ

Fiir die wahren Fleischliebhaber unter
uns haben wir natiirlich auch gesorgt.
Dafiir gibt’s einen Gasgrill mit ,richtig”
Feuer und eine groBe ,tavolata“ (Ess-
tisch). Hier kann nach Belieben gegrillt,
geschmaust und genossen werden.




INFOS ZUR MOBILITAT &
ORTLICHEN INFRASTRUKTUR

Unser Weingut bietet eine perfek-
te Anbindung an die Infrastruktur.
Mit dem Auto erreicht Ihr in weni-
gen Minuten die StaatsstraBe, von
der aus man nach Westen Richtung
Bozen und weiter ins Etschtal sowie
Uberetsch fahren kann. Richtung
Osten geht es ins Eisacktal fiir Aus-
fliige ins Grédental oder auf die Sei-
ser Alm. Auch auf zwei Radern ist
man gut unterwegs. In wenigen Mi-
nuten erreicht man die Rittnerbahn,
den Bozner Bahnhof sowie die Rad-
route Brenner - Gardasee.

Auch an die 6ffentlichen Verkehrs-
mittel sind wir gut angebunden. Un-
ser Hof liegt 100 Meter von der Bus-

Fahrplane: www.sasabz.it

haltestelle Sasa 183 entfernt und
800 Meter von der Haltestelle Sasa
8. Mit dem Guestpass kdnnen Sie
wahrend Ihrer gesamten Urlaubs-
zeit kostenlos mit allen 6ffentlichen
Verkehrsmitteln Suidtirol erkunden.
Im Winter erreichen Sie mit dem
Auto oder mit Shuttlebusen die Ski-
gebiete Obereggen, Sarntal, Rittner
Horn sowie Karersee. Flir den Guest-
pass einfach bei uns in der Enoteca
vorbeischauen und los geht’s.

»

STAT04110A Sudtir0|§

[
GUEST

»

Eggental | Val d'Ega



Umgebung

BURG KARNEID

Rund 3 km von Bozen und nur 0,5 km
vom Pitzner entfernt, befindet sich
der Eingang zum Eggental, in friihe-
ren Jahrhunderten eine strategische
Position, die zudem an der StraBe
Richtung Brenner lag. Dort, auf ei-
nem steilen Felshiigel oberhalb von
Kardaun, wurde im 13. Jahrhundert
von den Herren von Greifensteiner
eine machtige Burg erbaut: ,,castrum
de Curniet“. Mit Ausnahme einer
kurzen Besetzung durch Friedrich
IV. mit der leeren Tasche verblieb
Burg Karneid von 1378 bis 1760 dann
im Besitz der Herren von Lichtens-
tain. Kurze Zeit war sie auch in den
Handen der Gemeinde Bozen.

Heute ist Burg Karneid, eine der
schonsten und besterhaltenen in
ganz Sudtirol, im Besitz der Familie

von Baron Christoph von Malaiseé.
2006 wurde sie der Offentlichkeit
zuganglich gemacht. Sie besteht
aus einem Bergfried, einem Wohn-
turm und Palas, einem Innenhof,
Freitreppen und einer zweigeschos-
sigen Loggia, sowie einer Ringmau-
er mit Schwalbenschwanzzinnen.
Innen sind besonders das Fresko
»Der Triumph des Todes* aus dem
14. Jahrhundert und die wertvollen
romanischen Wandmalereien der St.
Anna-Kapelle erwdahnenswert.

Burg Karneid bietet auch einen herr-
lichen Blick auf die Talkessel des Ei-
sack- und Etschtales sowie auf die
Landeshauptstadt. Wahrscheinlich
wussten das schon ihre friiheren il-
lustren Gaste zu schatzen: Der Min-
nesanger Oswald von Wolkenstein



trug hier seine Lieder vor, Albrecht
Diirer zeichnete auf der Burg einige
seine Skizzen, Goethe soll hier auf
seiner Italienreise Rast gemacht ha-
ben und auch der Tiroler Freiheits-
held Andreas Hofer soll sie besucht
haben. Und wie ist Burg Karneid zu

STERNWARTE GUMMER

erreichen? In Kardaun, einem Orts-
teil der Gemeinde Karneid, gibt es
Parkméglichkeiten und eine Bushal-
testelle. Von dort aus ist das Anwe-
sen in 15 Minuten zu FuB erreichbar
und kann im Rahmen einer Fiihrung
(auf Anmeldung) besichtigt werden.

Das Planetarium Siidtirol in Gummer
stellt unabhéngig von Wetter und
Tageszeit den Sternenhimmel und
den Lauf der Gestirne naturgetreu
dar - ein weltweit herausragender
,Kosmos Simulator®. Bis zu 53 Gas-
te gehen auf bequemen Sesseln und
wie mit einem Raumschiff auf span-
nende Entdeckungsreisen rund um
unsere Erde und zu fernen Welten.
Viele Lichtjahre von der Erde ent-
fernt, dringt das Planetarium in Ga-
laxien vor, die nie ein Mensch zuvor
gesehen hat.

SKIFAHREN

Sonne, Schnee und eisige Tempe-
raturen. Wer kennt ihn nicht - den
perfekten Skitag. Vom Pitzner aus
sind die Skigebiete Obereggen, Ritt-
ner Horn sowie Reinswald innerhalb
von 30 Minuten erreichbar. Das Ski-

WANDERN & BIKEN

Und fiir alle anderen, die lieber rauf-
wandern bzw. rauftreten, kdénnen
bei uns wandern und biken wie weit
das Auge reicht. Egal ob mit der
Seilbahn rauf auf das Rittnerhoch-
plateau oder auf die Seiser Alm mit
atemberaubenden Ausblick auf die

/ N\

»

IM PLANETARIUM
KANN MAN ZU DEN
STERNEN GREIFEN.

gebiet Gréden, welches mit Corvara
und dem Trentino verbunden ist, in
40 Minuten. Tolle Pisten, zahlreiche
Lifte und einladende Hiitten ma-
chen einen einfachen Skitag zum
Erlebnistag.

Dolomiten oder gemiitlich mit dem
Rad an den Kalterersee oder ins
Naturbad Gargazon. Hier werden
bestimmt alle fiindig und kommen,
wenn gewlinscht, auf die Extrapor-
tion Sport und Nervenkitzel.



THERME MERAN & AQUARENA BRIXEN

Zum Entspannen und Relaxen laden die Therme Meran sowie die Aquarena in
Brixen ein. Bis 22:00 die Seele baumeln lassen oder ein paar Lédngen Kraulen.

Alles ist moglich.

www.termemerano.it www.acquarena.com

FUR DEN KLEINEN UND GROSSEN HUNGER

Egal ob ein schneller Imbiss, etwas Deftigeres oder doch was ganz Feines. Bo-
zen bietet fiir den kleinen und groBen Hunger das Richtige an.

RESTAURANT BOZEN:

Mila = nur mittags oder Brunch
Vogele - DAS Gasthaus in Bozen
Nussbaumer - tolle Auswahl

auch an Pizzen

Kampill - der schnelle Imbiss
Marechiaro - DER Italiener in Bozen
Alpine37 - junge Kiiche

Léwengrube - in toller Atmosphare
essen

Bamboo - Sushi

Grissino - Asiatische Kiiche & Sushi
Ardome by Thaler - liber den Dachern
Bozens

Batzenhausel - Bierbrauerei &
Restaurant

Pims - DER Burger schlechthin



RESTAURANTS BOZEN
UMGEBUNG:

Gastof Kohlern in Kohlern - ,,dem
Alltag entfliehen*

Oberdlgart in Karneid - Hausmanns-
kost

Wiedenhofer in Karneid - Markus
verwdhnt euch mit regionaler Kost

Zum

Baumannhof in Signat - Malis “Knédel
und Krapfen sind legendar

Pillhof in Frangart - ,vine & dine“
Rungghof in Girlan - schénes
Ambiente mit raffinierter Kiiche
Philiaz Kaltern - orientalisch &
innovativ mit einer mega Terrasse
Hofstatter Garten in Tramin - Marzia
Buzzanca macht einzigartige Pizzen

bummeln...

Kleidung:

Bozen Altstadt (die meisten
Geschafte befinden sich unter den
»Lauben® der MuseumsstraB3e und
ringsum)

Twenty Shopping Center

Centrum Shopping Center

Lebensmittel:

Interspar (groBes Sortiment und
sonntags auch offen)
GroBmarkthalle (Bozen)

Coop (Bozner Boden)

Mpreis (Blumau)

Mila (Bozen) Siidtiroler Milch und
Milchprodukt Genossenschaft

Iper Poli (Bozen Centrum Shopping
Center)




REGENWETTERPROGRAMM AM HOF

Siidtirol ist ja bekannt fiir seine
zahlreichen Sonnenstunden. Soll-
te es dennoch mal regnen und wet-
tern, dann bieten wir auf Nachfrage
gern ein Schlechtwetterprogramm
an. Gemeinsam mit den Gasten kon-
nen dann frische Marmeladen ge-

kocht, Brot gebacken oder Dorrobst
geschnitten werden. Bei Interesse
kdénnen wir zusammen mit einer aus-
gebildeter Fachperson Filzen, Ker-
zen gieBen sowie Adventskrinze bzw.
Frithjahrsgestecke binden.

AKTIVITATEN AUSSERHALB DER HOFSTELLE

Wie schon erwahnt, kann man in
Sudtirol sehr toll wandern, rad- und
skifahren. Gerne helfen wir eine tolle
Route zu finden oder eine Wander-
bzw. einen Tourenguide zu organisie-

ren. Wer es lieber ruhig angeben mag,
dem werden die Bauern-, Wochen-
und Weihnachtsmarkte besonders gut
gefallen. Auch einem Abstecher ins
Museum steht nichts entgegen.



Fiir alle jene, die gern schlendern und bummeln oder sich im Urlaub gern etwas
weiterbilden, gibt es in der Umgebung zahlreiche Veranstaltungen und Sehens-
wertes.

Taglich finden in diversen Gemeinden kleine Bauern- und Wochenmairkte statt.

BAUERN- UND WOCHENMARKTE

e Montag - St. Pauls/Eppan, Brixen, e Donnerstag - Girlan/Eppan,

Terlan, Toblach Schlanders, Leifers, Kastelruth und

 Dienstag - St. Michael/Eppan, Seis, Wolkenstein, Mdlten
Neumarkt, Prad am Stilfserjoch, * Freitag - Meran, Sterzing, Latsch,
St. Jakob/Leifers, Lana Lana, Margreid, Neumarkt

* Mittwoch - Kaltern, Bruneck, Auer, * Samstag - Bozen-Siegesplatz,
Deutschnofen, Mals, Salurn Naturns, Sarnthein, Ritten/Klobenstein



Traditionelle Markte zu besonderen (Feier)tagen gibt es auch.

TRADITIONELLE MARKTE

* Josefimarkt in Salurn am 19. Marz
* Markusmarkt in Auer am 25. April
e Jahrmarkt in Prad am 21. September
* Michelimarkt in Martell am
28. September
* Gollimarkt in Mals am 16. Oktober

» Stegener Markt Ende Oktober
(gréBter Markt Tirols)

» Sealamarkt in Glurns am 2. November
* Martinimarkt in Girlan Eppan am

11. November

Und in der Weihnachtszeit darf natiirlich ein Besuch auf einem Weihnachts-
markt nicht fehlen. Dazu ein paar Krapfen und eine Tasse heiBer Gliihwein.

WEIHNACHTSMARKTE

¢ ,LichterWeihnacht” in Eppan mit
Lichterglanz und Weihnachtszauber,
handwerklichen Produkten, stim-
mungsvoller Musik und Gliihwein am
Rathausplatz von St. Michael.

¢, Rittner Christbahnl“ in Oberbozen
und Klobenstein, ein Weihnachts-
markt entlang der Strecke des ,Ritt-
ner Bahnl“, mit Konzerten, Leckerei-
en und einem Rahmenprogramm.

* ,\Weihnachtszauber am Karersee*
bei Welschnofen im Eggental mit
einem Weihnachtsmarkt vor der Ku-
lisse des Karer Sees und von Rosen-
garten und Latemar.

* ,Kastelruther Bergweihnacht* am
historischen Dorfplatz von Kastelruth
mit Traditionellem aus der Suidtiroler
Kiiche und einem Konzert der ,,Kastel-
ruther Spatzen.

¢, Schenner Bauernadvent® in Schenna
mit Adventserlebnissen in historischen
Kellern, weihnachtlichen Melodien,
traditionellem Handwerk und typi-
schen Gerichten.

e ,Tiroler Schlossadvent” auf Schloss
Tirol in Dorf Tirol mit einer Krippen-
ausstellung, Handwerkern, einem
Benefiz-Konzert und einem Streichel-
zoo fir Kinder.



MUSEEN

Fiir Wissensdurstige bietet Siidtirol auch eine Reihe an Museen. Diese kénnen
fast das ganze Jahr liber besucht werden und sind auch vom Pitzner aus gut

mit dem Rad oder Auto erreichbar.

FUR DEN WISSENSCHAFTLER - NATURMUSEUM SUDTIROL

Im ehemaligen Amtshaus Kaiser
Maximilians I. hat heute das Lan-
desmuseum fiir Naturkunde seinen
Sitz. Auf zwei Stockwerken mit ei-
ner Gesamtflache von etwa 1.000
gm wird Siidtirols Landschafts- und
Naturgeschichte gezeigt. Im Erdge-
schoss (ca. 200 gm) werden laufend
interessante Wechselausstellun-
gen gezeigt. Museumspéadagogische
Aktionen ergdnzen das Angebot.
Der Weg durch die Ausstellung ent-

spricht einer Wanderung durch die
Zeit. Modelle, Dioramen, Experimente
und Multimedia-Stationen geben Ein-
blicke in Sidtirols Erdgeschichte, in
die Entstehung und Entwicklung der
Lebensrdaume.

Bindergasse 1, Bozen

Tel.: +39 0471 412964
Fax: +39 0471 412979
info@naturmuseum.it
www.naturmuseum.it

FUR DEN ARCHAOLOGEN - SUDTIROLER ARCHAOLOGIEMUSEUM

Seit dem 20-jahrigen Jubildum der
Auffindung des Mannes aus dem Eis
im Jahr 2011 steht das Siidtiroler Ar-
chéologiemuseum ganz im Zeichen
der Sonderausstellung Otzi. Auf-
grund des groBen Publikumserfolges
wird die Ausstellung um ein Jahr, bis
zum 13.01.2013, verlédngert. In dieser
Zeit zeigt das Siidtiroler Archéolo-
giemuseum auf vier Etagen die ge-
samte Bandbreite des ,,Phidnomens
Otzi“, von dem Medienhype bei der
Entdeckung, iiber die Forschung

rund um die Eismumie und ihre Beifun-
de, sowie allerlei Kurioses, spannende
Interviews und interaktive Erlebnis-
punkte. Highlight der Ausstellung ist
die lebensechte Rekonstruktion des
Mannes aus dem Eis.

MuseumstraBBe 43, Bozen
Tel.: +39 0471 320100
Fax: +39 0471 320122
museum@iceman.it
www.iceman.it



FUR DEN GENIESSER - SUDTIROLER WEINMUSEUM

Das Siidtiroler Weinmuseum, 1955
als erstes Weinmuseum siidlich der
Alpen gegriindet, ist heute dem Lan-
desmuseum fiir Volkskunde in Die-
tenheim bei Bruneck eingegliedert.
Im Zentrum der Marktgemeinde
Kaltern, an der Weinstrasse gelegen,
im Zehentkeller des landesfiirstli-
chen Pfleghauses, erhdlt hier der
interessierte Besucher einen Ein-
blick in die alte Weinbautradition
des Landes. So fiihrt ein Rundgang

FUR DEN BOTANIKER

in diesem Museum durch das Arbeits-
jahr des Weinbauern in alter Zeit und
vermittelt gleichzeitig eine Ahnung
von der Bedeutung des Weines fiir die
Volkskultur in Stidtirol.

Goldgasse 1, Kaltern

Tel.: +39 0471 963168

Fax: +39 0471963168
weinmuseum@landesmuseen.it
www.weinmuseum.it

TOURISEUM - LANDESMUSEUM FUR TOURISMUS
SCHLOSS TRAUTTMANSDORFF

Auf Schloss Trauttmansdorff bei
Meran, dem ehemaligen Feriendomi-
zil der Kaiserin Elisabeth von Oster-
reich (,Sissi”), befindet sich heute
ein unterhaltsames Erlebnismuse-
um: das Siidtiroler Landesmuseum
fir Tourismus. Inmitten des Botani-
schen Gartens von Schloss Trautt-
mansdorff gelegen, ist es das erste
Museum des Alpenraums, das sich
einzig der Geschichte des Tourismus
in Tirol widmet. In lebendig insze-

nierten Raumen werden die Besucher
auf eine spannende Zeitreise eingela-
den, die 200 Jahre Tourismusgeschich-
te aus der Sicht der Reisenden wie der
Gastgeber erzdhlt.

St. Valentin-StraBe 51a, Meran
Tel.: +39 0473 270172

Fax: +39 0473 277665
info@touriseum.it
www.touriseum.it




HAUSORDNUNG

Damit TIhr gleich am Beginn Eures
Urlaubes mit einigen Informationen
vertraut sind, haben wir fiir Euch
das Wichtigste zusammengestellt:

e Das Brotkdrbchen findet Ihr
téglich ab 07.30 an der Haustiir Eu-
rer Suite.

* Um die Wohnungen endreinigen zu
kdénnen, bitten wir diese bis 10.00
Uhr zu raumen.

e Wir bitten um schonende Behand-
lung von Mobiliar, Betten und sanita-
ren Einrichtungen. Sollte trotzdem
etwas beschadigt bzw. kaputt sein,
bitten wir Euch es uns mitzuteilen.

» Bitte die ausgeliehenen Biicher,
Spiele und andere Gegenstidnde
sachgerecht behandeln und nach
Gebrauch an ihren urspriinglichen
Ort zuriickbringen.

* In den gesamten Innenrdumen des
Hauses ist das Rauchen untersagt.

Wir bitten die Gaste sich an die Haus-
ordnung zu halten und die Ruhezeiten
von 22:00 bis 08:00 einzuhalten.

Bei Fragen und Unklarheiten sind wir
gern von 08.00-12.00 - 14.00-18.00
Ihre Ansprechpartner.

Unter folgender Telefonnummer sind
wir erreichbar 0039 338 4521 694 -
Markus.



CHECK-IN, CHECK-OUT

Wir heiBen unsere Gaste am Tag der Anreise ab 15:00 Uhr willkommen und
bitten Euch die Suite am Tag der Abreise um 10:00 Uhr zu verlassen.

INTERNETZUGANG:

Pitzner Guest | Passwort: Pitzner2020
Wir bieten unseren Gasten einen kostenfreien, drahtlosen Internetzugang auf
der gesamten Anlage.

WICHTIGE TELEFONNUMMERN

Alarmierung Notruf Feuerwehr 115

Erste Hilfe und Notruf 118
Gemeindepolizei 113
Carabinieri 112

Taxi Zentrale 0471 981111
Shuttle 338 879 1372
Allgemeines Krankenhaus Bozen 0471908111
Gemeindearzt Dr. Morandell 338 762 75 08
Pannen- und Abschleppdienst 0471 365038 (Autoservice Kardaun)
Tourismusverein Steinegg 0471 377071
Gemeinde Kardaun 0471 361300
Postamt Kardaun 0471 365530
Raiffeisenkasse Schlern-Rosengarten 047188000
Apotheke Kardaun 0471 365440

Vorwahlnummern

von Italien ins Ausland
D 0049

A 0043

CH 0041

NL 0031



VERHALTEN IN BRANDFALLEN

Selbstverstandlich ist es am besten, wenn man Brande verhindern kann - durch
vorsichtiges Hantieren mit Feuer und Elektrizitat. Wenn Sie einen brennenden
Raum verlassen, schlieBen Sie die Tiir hinter sich. Sie grenzen somit den Brand
ein und sichern sich und den Fluchtweg.

Benlitzen Sie nur sichere Fluchtwege. Benachrichtigen Sie Ihre Mitbewoh-
ner auf IThrem Weg ins Freie. Informieren Sie schnellstméglich die Feuerwehr

(Allgemeine Notrufnummer: 112).

Bewahren Sie Ruhe und fiihren die Anweisungen durch, welche Thnen durch die
Notrufzentrale mitgeteilt werden.

Ein Erste-Hilfe-Koffer finden Sie unterhalb der Treppe beim Eingang der Suite.

Bitte verstandigen Sie uns 0039 338 4521 694.



BUCHERLISTE

Kochbiicher

 Tiroler Brot (Rachewiltz)

» Pasta Cook Book

« Cibo terapia - 25 ricette facili, golose e
divertenti (Mondadori)

e Zu Gast im Deidesheimer Hof (Umschau)

« Die weltbesten Cocktails

* Kochen mit Friichten (Engel)

« SiiBspeisen einmal anders (Lingen)

* So kocht Slidtirol (Gasteiger, Wieser,
Bachmann)

e Ich helf dir kochen (Stuber)

* 100 Kalorien Kiiche (Gina Steer)

« Feine Kiiche alle Tage (Gasteiger, Wieser,
Bachmann)

* 33x Klassiker (Gasteiger, Wieser,
Bachmann)

* Kochen fiir Angeber (Tricks der
Spitzenkdche)

Romane

« Dinner fiir Drei (Susan Elizabeth Phillips)

 Lass mich los (Jane Corry)

« Eine unbeliebte Frau (Nele Neuhaus)

* Muss es denn gleich fiirimmer sein
(Sophie Kinsella)

« Jeder neue Tag mit dir (Luisa Valentin)

« Ein ganzes halbes Jahr (Jojo Moyes)

¢ Lust auf dich (Fabio Volo)

Weinfiihrer

» Der Master Weinguide (Puckette/Hammack)

« Liberi di bere (Leon D. Adams)

* Wein erleben in Siidtirol (Folio)

* Weinwandern in Stidtirol (Folio)

* Meine Reben (Pilzwiderstandsfihige
Rebsorten)

* Vini d‘ Italia 2019

» Mein eigener Weinkeller (Kreutzer/Palz)

SPIELELISTE

» Tiroler Roulette
* Wattkarten

* Spielesammlung
* Poker

*Uno

e Activity

* 4 Gewinnt

Gesundheitsblicher

* Die kleine Yoga Philosophie (Anna Trékes)

13 Dinge, die mental starke Menschen nicht
tun (Amy Morin)

* Klug, neugierig... (Herschkowitz/Chapman)

« Die Kunst des klaren Denkens (Rolf Dobelli)

* Hom&opathie fiir Kinder (GU)

* Progressive Muskelentspannung (GU)

- Die 7 Wege zur Effektivitat (Stephen
Covey)

Wandern & Biken

« Biken Siidtirol - Dolomiten (Tappeiner)

 Sportklettern und Bouldern in Siidtirol
(Raetia)

* Vinschgau-Die schénsten Wanderungen
(Menara)

* Meraner Land-Die schénsten Wanderungen
(Menara)

Ttalienische Blicher

* Alto Adige per piccoli esploratori (Oswald
Stimpfl)

¢ Il cucchiaio d‘ argento (al Dente)

¢ Cucina africana (Fatou Dieng)

 To prima di te - Jojo Moyes

Englische Biicher
* Rich dad, poor dad (Robert T. Kiyosaki)
* The Eden Prescription (Ethan Evers)

Siidtirol-Blicher

« Eskapaden in Siidtirol (Dumont)
 Kindersonntage in Stidtirol (Tappeiner)
» Kunstfiihrer Siidtirol (Marseiler)

* Feldthurner Dialekt (Maria Dorfmann)



Danke!

Wir freuen uns auf neue Bekanntschaften bei uns
im Weingut, auf viele Gaste in den 3 superneuen
Suiten und natiirlich auf durstige Weinliebhaber.



Bauern-
regeln

Bauern waren schon immer besonders abhéangig vom Wetter und haben es deshalb genau beob-
achtet. Dabei fielen ihnen gewisse RegelmiBigkeiten auf, etwa in den Wetterabldufen oder in
der Entwicklung von Obst und Getreide.

Im Januar viel Regen und wenig Schnee, tut Saaten,
Wiesen und Biaumen weh. Auf kalten trocknen Januar
folgt oft viel Schnee im Februar.

Je frostiger der Januar, desto freundlicher das Jahr. Ist
der Januar kalt und weiB3, kommt der Friihling ohne Eis.

Viel Nebel im Februar, viel Regen das ganze Jahr. Wenn's
im Hornung (Februar) nicht schneit, kommt die Kalt zur
Osterzeit. Sonnt sich die Katz im Februar, muss sie im
Mérz zum Ofen gar. Wenn der Nordwind im Februar
nicht will, so kommt er sicher im April.

Ein feuchter Marz ist des Bauern. Schmerz. Fiirchte
nicht den Schnee im Marz, darunter wohnt ein war-
mes Herz. Wenn im Marz viel Winde weh‘n, wird‘s im
Mai dann warm und schén. Auf Mirzenregen folgt kein
Segen.

April, April, der macht, was er will. Aprilwetter und Kar-
tengliick wechseln jeden Augenblick. April windig und
trocken, macht alles Wachstum stocken. Heller Mond-
scheinin der Aprilnacht schadet leicht der Bliitenpracht.

Die erste Liebe und der Mai, gehen selten ohne Frost
vorbei. Der Mai, zum Wonnemonat erkoren, hat den Reif
noch hinter den Ohren. Im Mai ein warmer Regen be-
deutet Friichtesegen. Ehe nicht Pankratius, Servatius
und Bonifatius vorbei, ist nicht sicher vor Kilte der Mai.




Wenn kalt und nass der Juni war, verdirbt er meist das
ganze Jahr. Im Juni viel Donner, bringt einen triiben
Sommer. Im Juni bleibt man gerne stehn, um nach dem
Regen auszusehen.Soll gedeihen Korn und Wein, muss im
Juni Regen sein.

Im Juli muss vor Hitze braten, was im September soll
geraten. Ein tlichtiges Juligewitter ist gut fiir Winzer und
Schnitter. Juli recht heiB3, lohnt sich Miihe und SchweiB.
Wenn die Schwalben Ende Juli schon ziehen, sie vor bal-
diger Kilte fliehen.

Dem August sind Donner nicht Schande, sie nutzen der
Luft und dem Lande. Der August muss Hitze haben,
sonst Obstbaumsegen wird begraben. Im August Wind
aus Nord - jagt unbesténdiges Wetter fort. Im August,
beim ersten Regen, pflegt &e Hitze sich zu legen.

Warmer und trockener Septembermond mit vielen
Friichten reichlich belohnt. Bleiben die Schwalben lange,
so sei vor dem Winter nicht bange. September schén in
den ersten Tagen, will den ganzen Herbst ansagen. Sep-
temberwetter warm und klar, verheiBBt ein gutes néachs-

tes Jahr.

Halt der Oktober das Laub, wirbelt zu Weihnachten
Staub. Ist der Oktober warm und fein, kommt ein schar-
fer Winter hinterdrein. Nichts kann mehr vor Raupen
schiitzen, als Oktobereis in Pfiitzen. Im Oktober der
Nebel viel, bringt der Winter Flockenspiel.

Sitzt im November noch das Laub, wird der Winter hart,
das glaub. Baumbliit‘ im November gar - noch nie ein gu-
tes Zeichen war. Im November Mist fahren, soll das Feld
vor M3usen bewahren.

Herrscht im Advent recht strenge Kailt, sie volle acht-
zehn Wochen anhilt. Im Dezember sollen Eisblumen
bliihn, Weihnachten sei nur auf dem. Tische griin. De-
zember ohne Schnee tut erst im Marzen weh. FlieBt im
Dezember noch der Birkensaft, dann kriegt der Winter
keine Kraft.



Fragebogen an die Gaste

Sehr geehrter Gast,

bitte erlauben Sie uns, Thnen einige Fragen zu stellen, damit wir anhand Ihrer Antworten sehen,
ob Sie sich bei uns wohl gefiihlt haben.

Schreiben Sie uns auch Ihre Vorschlage, damit wir wissen wo wir uns verbessern kénnen.

Haben Sie schon 6fters Thren Urlaub auf einem Bauernhof verbracht:

L] Einmal [] zweimal [] Ofters

Haben Sie die Absicht, nochmals Thren Urlaub hier zu verbringen:

L[] Ja [] Nein [ Vielleicht
schlecht mittelmaBig gut sehr gut
AuBere Erscheinung des Hauses: ] ] ] L]

Bemerkungen, Vorschlage

Lage des Hofes: ] ] ] ]

Bemerkungen Vorschlige

Anfahrt: ] L] L] L]

Bemerkungen, Vorschlage

Beschilderung: L] ] L] []

Bemerkungen, Vorschlige

Freundlichkeit: ] ] ] ]

Bemerkungen, Vorschlage

Service: L] ] ] L]

Bemerkungen, Vorschlige

Ruhe: L] ] ] []

Bemerkungen, Vorschlage

Einrichtung/Ausstattung: [ [ [ [

Bemerkungen, Vorschlige

Preis-Leistungsverhaltnis: [ [ [ [

Bemerkungen, Vorschlage

Gesamteindruck: L] ] L] L]

Bemerkungen, Vorschlige

Besondere Wiinsche

Wie sind Sie auf unseren Hof aufmerksam geworden:
L] Katalog ,,Urlaub auf dem Bauernhof* L] Empfehlungen von Freunden/Bekannten
[] Internet [] Durchreise L] Sonstiges




