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PITZNER

SAUVIGNON BLANC

2022
SUDTIROL - ALTO ADIGE DOC

ALKOHOL
14% Vol.

RESTZUCKER
2,1¢/I

SAURE
51¢/l

SCHLOSSGARTEN

SAUVIGNON DOC 2022

Lage: Karneid

Meereshdhe: 380 m

Boden: tiefgriindiger, sandiger Porphyr Verwitterungsboden
Hangneigung: 20-55%

Erziehungsform: Guyot

Alter der Rebstécke: 20-25Jahre

Lese: Ende August - Anfang September

VINIFIZIERUNG
Sorte: 100% Sauvignon

Vinifikation: Sanfte Pressung und Klarung des Mostes durch
natlrliche Sedimentation von den Trubstoffen; langsame
Garung bei kontrollierter Temperatur im Edelstahlbehélter.

Ausbau: Lagerung und Reife fir 5 - 6 Monate auf der
Feinhefe teils im Edelstahltank (80%) und teils im
gebrauchtenTonneaux (20%).

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Farbe: Intensiv leuchtendes strohgelb mit dezent griinem
Schimmer

Duftnoten: Fruchtbetonte Aromen von Aprikosen,
Mandarinen und Passionsfrucht vermischen sich mit
aromatischen Duftkomponenten von Holunderbliten,
Stachelbeere und Minze.

Geschmackserlebnis: Am Gaumen setzt sich der fruchtige
Eindruck gepaart mit einer feinen Saure fort. Besonders
Uberzeugt seine gute Struktur sowie der mineralische und
gleichzeitig aromareiche Abgang.

Speiseempfehlung: In den Frithjahrsmonaten sehr
interessant in Kombination mit gekochten weiBBen Spargeln
und BoznersoBe aber auch zu gedampften griinen
Spargeln; zu Thunfischcarpaccio, gerduchertem Lachs
oder rohem Kaisergranat; ebenso typisch Stdtirolerisch zu
Brennnesselknddeln aber auch zu gedampfter Forelle mit
Gemise oder jungem Ziegenkase.

Optimale Trinkreife: bis 2030
Serviertemperatur: 8-10 °C



